
                                                              

 

 
 

 

 
 

Programme : 
 
 

7h40 : Départ de Saint-Maixent-L’Ecole 
 

9h45 : Accueil à Saint-Hilaire-Saint-Florent 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

 

 

                                                                                          

                                                                                            
 

                                                                                                                                          

                                                                                                                                                                               
                                                                                                                                                                 

16h30 : Visite de la distillerie Combier. Les alambics historiques concentrent toute la magie de la Distillerie Combier. Au 

nombre de dix, elles sont installées dans une structure qui a bénéficié des prouesses technologiques des ingénieurs de Gustave 

Eiffel. En plus de 185 ans, rien n’a changé, ni le soin attentif, ni l’amour du travail manuel, ni l’exigence du résultat. En suivant 

le fil de la fabrication, vous entrerez dans un monde d’engagement, d’innovation, de gourmandise, de voyages épiques, de fruits, 

d’épices, de plantes, de fleurs et de gestes ancestrales. Un lieu où les effluves des parfums exhalent et les goûts se découvrent 

dans un moment délicieux à vivre.  
 

17h30 : Départ vers votre région pour une arrivée à Saint Maixent L’école vers 19h10 

 
 

 

 
 

 

Port du masque et Pass Sanitaire obligatoires (ou test PCR ou Antigénique de moins de 72h) 
 

Comprenant : 
 

- Votre voyage en autocar  -  Petit déjeuner offert par l’AVF + 1 petite bouteille d’eau 

- Les visites mentionnées au programme  -  Le déjeuner (entrée, plat, dessert, ¼ de vin & café inclus) 

- Les Pourboires 
 

Réservations et Inscriptions avant le 15 Septembre 2021 auprès de : 

- Dany SABOUREAU au 06 88 26 41 18 ou par mail : dany.saboureau@wanadoo.fr 
 
 

Paiement à la réservation, par chèque libellé à l’ordre de l’AVF, à : 
 

- Déposer dans une enveloppe au nom de «Sortie Saumur» au Local AVF lors des permanences 

- Ou à adresser par courrier à Dany SABOUREAU - 3 Lieu-dit Chobert – 79400 NANTEUIL 
 

 

NB : les chèques seront encaissés fin Septembre 2021 

Jeudi 30 Septembre 2021 
 

Cadre Noir et Tradition 
TRAtERADITIONTradi
tion 

14h45 : Visite de Saumur en autocar, avec un guide conférencier. Découvrez Saumur, 

confortablement installé dans votre autocar ! Un guide conférencier de l'Office de tourisme 

monte à bord et vous présente la perle de l'Anjou ! La Loire et les ponts, l’hôtel de ville, le 

théâtre, les hôtels particuliers, la chapelle royale Notre-Dame des Ardilliers et son 

pèlerinage, la prestigieuse Ecole de Cavalerie, le château... 
 

 

10h30 : Matinale du Cadre Noir. Spectacle d’une heure dans le Grand Manège. Assistez à 

un moment privilégié ou les écuyers présentent les reprises traditionnelles illustrant 

l’équitation de tradition française. Commentaires assurés par un écuyer.  
 

Apéritif Coteaux du Layon 

    Tarte aux champignons frais au beurre d’ail, faite 

de pâte à fouées garnie de champignons frais 

attendris au beurre, et enrobés de crème fraîche. 

Fouées à volonté avec leur cortège de : rillettes de 

porc, cornichons, beurre fin salé, chipouillette, 

mogettes et fromage de chèvre frais.  

Salade verte. 

Crumble de fruits de saison cuit au feu de bois. 

Une bouteille de saumur rouge pour 3 personnes. 

Café ou tisane 

 

 12h30 : Déjeuner de fouées aux caves de Marson 

PRIX DE LA SORTIE par personne : 88 € 
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