
GUSTAVE LORENTZ PINOT NOIR RESERVE 2020 

● Pinot Noir typique de son appellation, son nez est agréable, frais et fruité sur des notes délicates 
de framboises et groseilles. Sa bouche est acidulée, ample et très bien équilibrée avec des 
tannins fins et harmonieux. 

● Cépage 100% Pinot noir 

● Terroir : Coteaux argilo-calcaires de Bergheim 

● Millésime2020 : Nul doute que ce millésime 2020 restera gravé dans les mémoires ! En effet, la 
nature a offert des vins d’une qualité exceptionnelle comme pour faire oublier les vicissitudes 
liées à la pandémie mondiale du Covid 19. 

Les températures exceptionnellement douces de l'hiver 2020 et le beau temps qui a suivi ont 
clairement marqué la précocité de ce millésime. Les conditions printanières furent 
particulièrement propices au développement de la vigne, avec notamment un ensoleillement et 
des températures exceptionnellement douces. Si les faibles précipitations de la période avril-mai 
ont laissé craindre un début de sécheresse précoce, comme nous l’avions déjà vécu en 2003, 
bien heureusement, un régime pluvieux orageux a pu recharger les sols en réserves hydriques 
lors du mois de juin. Juillet restera un mois historique puisqu'il a tout simplement été le mois le 
plus sec jamais enregistré à Colmar ! Il a affermi la précocité du millésime et une maturité très 
hétérogène à travers le vignoble. Les vendanges ont débuté le 24 août à un rythme soutenu. 

Aux journées chaudes et ensoleillées ont succédé des nuits fraîches, préservant ainsi le potentiel 
aromatique et l’acidité dans les raisins. L'état sanitaire de la vendange était parfait pour obtenir 
des vins blancs charnus et bien équilibrés, fruités et croquants, tendus avec une acidité ample et 
une grande pureté aromatique. Les vins rouges sont pleins de saveurs de fruits rouges, 
concentrés avec des tanins soyeux. 

● Dégustation :  
Rouge Léger et fruité 

  A l'œil : Robe grenat soutenu 
  Au nez : Nez agréable, frais et fruité, sur des notes délicates de framboises et de groseilles. 
  En bouche : Bouche acidulée, ample et très bien équilibrée avec des tanins fins et harmonieux.


