La recette du Lemon Curd et sa cuillére dorée a offrir
La recette
Pour 1 gros pot.
4 citrons - 100 g de beurre - 250 g de sucre - 4 ceufs
* Raépez le zeste de 2 citrons bio et pressez le jus des 4 citrons.

* Dans une casserole, mélangez les jus de citron, le zeste, les ceufs, le sucre et le beurre coupé
en morceaux.

* Faites chauffer au bain-marie sans cesser de remuer pendant 20 minutes, jusqu'a ce que la
préparation épaississe.

* Versez dans un petit bocal.

Décoration

* Peignez en doré¢ le manche d’une petite cuillére en bois. Une fois sec, recouvrez cette
surface de colle et couvrez de paillettes doré. Attachez la cuillere au bocal a 1’aide d’un lien
doré.

*  Vous pouvez aussi y coller une jolie étiquette et/ou remplacer le lien doré par un joli ruban
assorti.

Source : femme actuelle



	La recette du Lemon Curd et sa cuillère dorée à offrir

