
RELIGIEUSES TOMATES MOZZA 
Pour 4 personnes 

 
• 4 tomates bien rondes. 
• 4 tomates cerise. 
• 25g de mozzarella. 
• 1 pot de pesto. 
• Sel et poivre. 
 
Creuser les tomates sans les percer. 

Saler légèrement l’intérieur et les faire dégorger en 
les retournant sur du papier absorbant. 

Couper la mozza et la pulpe évidée en petits dés et les 
mélanger avec le pesto. 

Remplir les tomates avec le mélange, poser dessus 1 
tomate cerise et servir bien frais. 


